&

KORE

MIKULOV

1 dcl %

PREDKRM
| 80g] Plnény husi krk 249 Kz | Frankovka Kadrnka suché
| hruska, kaderavek,bylinkovy olej, doméaci bageta |
| 80¢|Husi pastika z jater 195 kg | Cuvee Noir Tichy suché
| mandle, brusinky, domé&ci bageta|
POLEVKY
Driibezi vyvar | jatrovy knedlidek se syrem, celestynské nudle, zelenina | 89 K&
Husi kaldoun 129 ke %
HLAVNi CHODY
k jidlu doporucujeme 1 dcl
1200g| Husi prso ,,SOUS'Vide” 485 K¢ | CS* Merlot Mikrosvin suché
| pyré z ¢erveného zeli, bramborova kroketa s mandlemi, husi jus |
1450 | Husi stehno 545 K¢ Palava Kadrnka suché
| €ervené zeli, bilé Spekové zeli , variace knedliku, cibulka , vypek |
|280g| PInény knedlik s kachnim ragu 415 kg | Zweigeltrebe Mijnek suché
| zeli, vypek, smazena cibulka |
|220 | Dyniové risotto s kufecim supreme 365 kg | Cuvée MT+MM  Tichy polosuché
| marinovana dyné, parmazan, dynovy olej, dynové seminka |
|200g| DYﬁOVé risotto 295 k¢ | Fresh Flower Mikrosvin suché
VEGE | marinovana dyné, parmazan, dynovy olej, dynové seminka |
1200¢] Kachni prso 395 k¢ | Hibernal Vétrovsky polosuché
| dyriové pyré, bramborova kroketa s mandlemi, viSiiova omacka,
| zeleninovy chips |
|250 g | Steak ze svickové 890 k¢ | Merlot Kern suché
| konfitované grenaille s grilovanou zeleninou, pepfova omacka |
pro 4 osoby | pouze na objednavku |
2850 k¢

| 4kg|Husa cela |

| Cervené zeli, bilé Spekové zeli, variace knedlikd, lokSe, nadivka, cibulka, vypek |

Tradiéni moravsky dezert

|NaSe domaci lokSe sadlem mazané
| mak, zakysana smetana, povidla, maslo |

165 ke

k dezertu doporucujeme 0,5 dcl

Merlot vzc Entrée sladké




